
國立員林農工優質化計畫  執行成果 

子計畫名稱： 105-5-4食品加工科子計畫-養生烘焙坊 

一、活動執行情形 

日期 105.11.19 名稱 養生烘焙坊研習 

參加對象 加工科教師、學生 
參與

人數 
學生 30人、教師 17人 

內容 

一、11/19 養生烘焙坊-湯種芒果煉乳麵包、養生紅麴麵包及蔓越莓司康 

(一) 湯種芒果煉乳麵包製作 

  1.湯種製作 

  2.湯種芒果煉乳麵包麵糰製作 

(二) 養生紅麴麵包製作 

   1.養生紅麴麵包製作麵糰製作 

   2.歐克皮的製作。 

   3.養生紅麴麵包整形。 

   4. 烤焙。 

(三) 蔓越莓司康製作 

   1.蔓越莓司康麵糰攪拌。 

   2.整型。 

   3.冷藏。 

   4.壓模烤焙。 
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課程講解操作示範-湯種麵糰示範 課程講解操作示範-養生紅麴麵包 

  

課程講解操作示範-歐克皮整型 課程講解操作示範-歐克皮包麵糰 

  

課程講解操作示範-養生紅麴麵包整形 課程操作示範-湯種芒果煉乳麵包整形 

 



 
 

養生紅麴麵包後發完成 養生紅麴麵包後發完成 

  

湯種芒果煉乳麵包後發完成 湯種芒果煉乳麵包後發完成 

 
 

蔓越莓司康整形 研習成果及團體照 

 

  



二、經費使用情形 

會計年度：105年 單位：仟元 

經費類別 
預算金額 

(A) 

執行金額 

(B) 

經費執行率 

(B/A)% 

經常門 25.383 23.667 93.2% 

資本門 40 39 97.5% 

總計 169.322 62.667 95.35% 

本月資本門採購品項照片： 

高溫灰化爐(CMF-40)  

 

 

 

三、遭遇困難 : 

   1.計劃通過日期太晚通知。 

   2.研習材料費、膳宿費及物品費補助不足。 

   3.設備費被刪太多，失去優質化學校課程特色的意義。 

   4.計劃表格及成果是否可較簡易。 

四、待改進事項:  

    無。 

 

 


