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食品加工教師專業學習社群成果 

 

子計畫名稱：105-2 專業成長 教學精進 

 
日     期 105.11.14  12:00-13:20 名      稱 科務討論 

參 加 對 象 

程蕙莉主任  林鈺翎老師 

蔡惠利老師  李玉環老師 

蕭雅瀠主任  李素月老師 

林淑妮老師   

參與人數 7 

內容 
◎討論 11/18研習相關工作及流程。 

◎二樓監評教室設置擴音器及麥克風提升教師教學品質。 

活動照片   
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食品加工教師專業學習社群成果 

一、討論 11/19研習相關工作及流程。 

養生烘焙坊-湯種芒果煉乳麵包、養生紅麴麵包及蔓越莓司康 

(一) 湯種芒果煉乳麵包製作 

  1.湯種製作 

  2.湯種芒果煉乳麵包麵糰製作 

(二) 養生紅麴麵包製作 

   1.養生紅麴麵包製作麵糰製作 

   2.歐克皮的製作。 

   3.養生紅麴麵包整形。 

   4. 烤焙。 

(三) 蔓越莓司康製作 

   1.蔓越莓司康麵糰攪拌。 

   2.整型。 

   3.冷藏。 

   4.壓模烤焙。 

 

二、二樓監評教室設置擴音器及麥克風提升教師教學品質。 


