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壹、基本資料壹、基本資料

一、學制規模 調查基準日：2023-07-04
學制 總班級數 總學生數 備註

專業群科-日間部 39班 1223人
普通科 3班 68人

實用技能學程 6班 134人
進修部 3班 36人



二、學校群別、科別、班級數及學生數 調查基準日：2023-07-04

群別
科別

(學程)
所屬
學制

一年級 二年級 三年級 合計

班
級

人
數

班
級

人
數

班
級

人
數

班
級

人
數

機械群 機電科 專業群科-日間部 1 33 1 30 1 31 3 94
機械群 機械科 專業群科-日間部 2 70 2 60 2 58 6 188
無 無 普通科 1 28 1 22 1 18 3 68
農業群 農場經營科 專業群科-日間部 1 36 1 34 1 29 3 99
農業群 園藝科 專業群科-日間部 2 66 2 68 2 65 6 199
食品群 食品加工科 專業群科-日間部 2 72 2 72 2 72 6 216

商業與管理群 電子商務科 專業群科-日間部 1 37 1 34 1 32 3 103
農業群 畜產保健科 專業群科-日間部 1 36 1 35 1 32 3 103

土木與建築群 建築科 專業群科-日間部 2 67 2 66 2 59 6 192
農業群 休閒農業科 實用技能學程 1 31 1 32 1 28 3 91
綜合 綜合職能科 專業群科-日間部 1 10 1 5 1 14 3 29
農業群 園藝科 進修部 1 10 1 8 1 18 3 36
食品群 烘焙食品科 實用技能學程 1 14 1 14 1 15 3 43



三、學生畢業進路 調查基準日：2023-07-04
近兩年日間部(含實用技能學程)學生畢業進路與考證概況
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109

實用技能學程
農業群/休閒農業科 34 39 0 0 32 7 9 8 4 6 79.4% 5 14.7% 3 8.8%

實用技能學程
食品群/烘焙食品科 15 24 0 0 24 0 0 0 2 2 26.7% 6 40.0% 1 6.7%

專業群科-日間部
農業群/農場經營科 31 58 0 0 53 3 0 0 19 8 87.1% 3 9.7% 0 0.0%

專業群科-日間部
農業群/畜產保健科 35 56 0 0 37 19 0 0 26 5 88.6% 4 11.4% 0 0.0%

普通科 18 0 0 0 0 0 17 0 0 0 94.4% 1 5.6% 0 0.0%
專業群科-日間部
機械群/機械科 59 257 0 20 230 7 0 0 42 10 88.1% 3 5.1% 1 1.7%

專業群科-日間部
機械群/生物產業機電科 32 105 0 0 97 8 0 0 25 3 87.5% 1 3.1% 3 9.4%

專業群科-日間部
商業與管理群/電子商務科 38 95 0 2 54 39 0 0 32 2 89.5% 0 0.0% 2 5.3%

專業群科-日間部
土木與建築群/建築科 63 185 0 28 118 39 0 0 53 3 88.9% 6 9.5% 0 0.0%

專業群科-日間部
農業群/園藝科 63 110 0 0 73 37 0 0 47 11 92.1% 3 4.8% 2 3.2%

專業群科-日間部
食品群/食品加工科 71 172 0 0 138 34 0 0 58 3 85.9% 5 7.0% 0 0.0%

進修部
農業群/園藝科 15 15 0 0 15 0 0 0 47 11 386.7% 3 20.0% 2 13.3%

專業群科-日間部
綜合/綜合職能科 15 8 0 0 8 0 0 0 2 0 13.3% 8 53.3% 0 0.0%

合計 489 1124 0 50 879 193 26 8 357 64 93.0% 48 9.8% 14 2.9%



近兩年日間部(含實用技能學程)學生畢業進路與考證概況
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專業群科-日間部
農業群/園藝科 60 49 0 0 49 0 0 0 29 2 51.7% 29 48.3% 0 0.0%

專業群科-日間部
食品群/食品加工科 65 92 0 0 92 0 0 0 32 1 50.8% 32 49.2% 0 0.0%

專業群科-日間部
農業群/農場經營科 32 39 0 0 39 0 0 0 23 1 75.0% 8 25.0% 0 0.0%

專業群科-日間部
農業群/畜產保健科 36 32 0 0 32 0 0 0 16 1 47.2% 9 25.0% 0 0.0%

專業群科-日間部
綜合/綜合職能科 11 8 0 0 8 0 0 0 0 0 0.0% 11 100.0% 0 0.0%

實用技能學程
農業群/休閒農業科 29 18 0 0 18 0 0 0 7 2 31.0% 22 75.9% 0 0.0%

專業群科-日間部
機械群/機械科 72 130 0 17 113 0 0 0 40 5 62.5% 27 37.5% 0 0.0%

專業群科-日間部
土木與建築群/建築科 69 85 0 18 67 0 0 0 43 3 66.7% 23 33.3% 0 0.0%

專業群科-日間部
商業與管理群/電子商務科 29 22 0 0 22 0 0 0 20 0 69.0% 9 31.0% 0 0.0%

專業群科-日間部
機械群/生物產業機電科 32 48 0 7 41 0 0 0 23 1 75.0% 8 25.0% 0 0.0%

普通科 24 0 0 0 0 0 16 0 0 0 66.7% 7 29.2% 1 4.2%
進修部

農業群/園藝科 20 11 0 0 11 0 0 0 0 1 5.0% 19 95.0% 0 0.0%

實用技能學程
食品群/烘焙食品科 21 12 0 0 12 0 0 0 0 1 4.8% 20 95.2% 0 0.0%

合計 500 546 0 42 504 0 16 0 233 18 53.4% 224 44.8% 1 0.2%



備註：若考取的證照為其他等級(非甲乙丙級)，請在此備註各科各級別分別考取張數
-----109學年度-----

 

-----110學年度-----

 













參、申請類別參、申請類別

一、申請辦理總表

    (一)職場體驗(A)

方
式

編號 學制科別 年級
(班別)

學生
人數
(男/女)

原住民 體驗廠商
廠家名稱

辦理
年度

職
場
體
驗
(A)

A10001 專業群科-日間部
食品群/食品加工科 2 36

(12/24)
0 歐典生物科技股份有限公司 112

A10002 專業群科-日間部
食品群/食品加工科 2 36

(12/24)
0 歐典生物科技股份有限公司 112

A10003 專業群科-日間部
食品群/食品加工科 2 36

(12/24)
0 豐年農場 113

A10004 專業群科-日間部
食品群/食品加工科 2 36

(12/24)
0 豐年農場 113

A10005 實用技能學程
食品群/烘焙食品科 2 11

(6/5)
0 台灣優格食品有限公司 112

A10006 專業群科-日間部
農業群/畜產保健科 2 35

(15/20)
0 行政院農業委員會新化畜產試驗所

大成長城企業股份有限公司
112

合計參加學生人數(A)(男/女) 190(69/121)(原住民：0)



    (二)業界實習(B)

方
式

編號 學制科別 年
級

學生
人數
(男/女)

原住
民

實習課
程名稱

業界實習
廠家名稱

學生
人數
(男/女)

原住
民

辦理
年度

合計參加學生人數(B)(男/女) 0(0/0)(原住民：0)



二、各場次規劃表

    (一)職場體驗

        1. 職場體驗(A10001)

編號編號 學制科別學制科別 班級班級 學生人數學生人數(男男/女女)

A10001 專業群科-日間部
食品群/食品加工科 2年甲班 36(12/24)

辦理年度辦理年度 設科目標設科目標 原住民學生數原住民學生數

112

1.培育食品加工.食品化學.檢驗分析之技術人才
2.培養學生具備食品加工製作及食品安全衛生專業技能並考取丙級證照的
基礎能力
3.涵養學生具備誠信.積極.及敬業之工作態度
4.提升人文素養及進修能力.以奠定生涯發展基礎

0

職場體驗職場體驗

辦理天數辦理天數 廠家名稱廠家名稱 地點地點

1天 歐典生物科技股份有限公司 彰化縣

本班是否為產業特殊需求類科本班是否為產業特殊需求類科 □ 是    ■ 否

 

學校課程學校課程

帶隊或任課帶隊或任課
教師姓名教師姓名

預估辦理日期預估辦理日期 2023-W40

實施目標實施目標

1.讓學生了解食品加工的製作技巧.大量製作.及品質控制等流程
2.讓學生表姊食品安全與衛生之重要性以預防食品產生食物中毒或其他危害事件之發生
3.讓學生了解國內外食品認證制度之申請方式.工廠環境.品牌打造.行銷方法對食品工廠發展之
重要性

實施內容實施內容

1.職場體驗出發前由任課老師對學生複習蔬果加工及工廠之衛生管理要求等課程內容.行前讓
學生上網查詢參訪地點的相關資訊.各組列出參訪重點
2.活動當天聽取簡報後由公司導覽人員帶領學生參觀廠區設備及飲料製程.請學生隨時做筆記
並將問題先行紀錄
3.返回簡報室後請學生發問並記錄導覽人員或公司負責人的回答內容.返校後撰寫心得
4.帶隊老師再次與課程相關部分作補充及總結

預期效益預期效益

1.讓學生結合課本蔬果飲料製造及各類飲料材質的種類之課程內容.將所學內容與實際參訪經
驗統整後.加深對食品廠區設備.大量生產流程及品質管控的印象.以利學生在未來職場上更能
發揮專長
2.教師在參訪過程可蒐集更多業界相關資料.以利未來教學能與業界接軌
3.學生能認識更多國內外食品認證制度例如ISO.HACCP..等申請過程與行銷概念
4.帶領學生參觀飲料代工廠.讓學生了解食品加工的重要性及參訪廠商優異的生產能力.進而提
升學生對食品衛生安全品質的重視及理論與實務並重的學習知識



廠家資料廠家資料

廠家名稱廠家名稱 歐典生物科技股份有限公司

廠家產品廠家產品
或性質或性質

歐典生機養生系列、飲料製造業 規模規模
(員工人數員工人數) 140

廠家地址廠家地址 彰化縣埤頭鄉523523彰化縣埤頭鄉興工路20號
廠家聯絡人廠家聯絡人 詹秀娟 職稱職稱 董事長 聯絡電話聯絡電話 892-2111

與學校課程與學校課程
相關性相關性

1.結合食品加工科一年級第一章食品認證制度及二年級食品加工課程第四章果蔬汁飲料製造及各類飲料材
質的種類之課程內容.
2.食品認證制度參觀具備國內外認證品質認證ISO22000、2005、HACCP及GMP等廠商的廠區設備及作
業規範.
3.食品加工實習、蔬果罐頭製作、帶領學生參觀飲料代工廠，了解食品加工的重要性及參訪廠商優異的生
產能力，讓學生了解各式飲料生產及飲料包裝材質.藉由實地參訪更加了解廠區的衛生設備及製程，進而
提升學生對食品衛生安全品質的重視及理論與實務並重的學習知能.

 

經費概算經費概算

項目名稱項目名稱 單價單價 數量數量 合計合計 說明說明

交通費(租車費) 8,000 1 8,000 學校簽約之校車廠商
偏遠地區學校交通費 0 0 0 非偏遠學校

膳費 100 36 3,600 學生共計36人
教師雜費 400 2 800 2位老師帶隊參訪
業界指導費 800 0 0 無
補充保費 0 1 0 無

保險費 40 36 1,440 學生共計36

雜支 350 1 350 雜支950
小計小計 14,190  

附件附件
■ 1. 廠商合法立案證明資料廠商合法立案證明資料(展覽則免附展覽則免附)
■ 2. 廠商廠商(展覽展覽)簡介簡介



        2. 職場體驗(A10002)

編號編號 學制科別學制科別 班級班級 學生人數學生人數(男男/女女)

A10002 專業群科-日間部
食品群/食品加工科 2年乙班 36(12/24)

辦理年度辦理年度 設科目標設科目標 原住民學生數原住民學生數

112

1.培育食品加工.食品化學.檢驗分析之技術人才
2.培養學生具備食品加工製作及食品安全衛生專業技能並考取丙級證照的
基礎能力
3.涵養學生具備誠信.積極.及敬業之工作態度
4.提升人文素養及進修能力.以奠定生涯發展基礎

0

職場體驗職場體驗

辦理天數辦理天數 廠家名稱廠家名稱 地點地點

1天 歐典生物科技股份有限公司 彰化縣

本班是否為產業特殊需求類科本班是否為產業特殊需求類科 □ 是    ■ 否

 

學校課程學校課程

帶隊或任課帶隊或任課
教師姓名教師姓名

預估辦理日期預估辦理日期 2023-W41

實施目標實施目標

1.讓學生了解食品加工的製作技巧.大量製作.及品質控制等流程
2.讓學生表姊食品安全與衛生之重要性以預防食品產生食物中毒或其他危害事件之發生
3.讓學生了解國內外食品認證制度之申請方式.工廠環境.品牌打造.行銷方法對食品工廠發展之
重要性

實施內容實施內容

1.職場體驗出發前由任課老師對學生複習蔬果加工及工廠之衛生管理要求等課程內容.行前讓
學生上網查詢參訪地點的相關資訊.各組列出參訪重點
2.活動當天聽取簡報後由公司導覽人員帶領學生參觀廠區設備及飲料製程.請學生隨時做筆記
並將問題先行紀錄
3.返回簡報室後請學生發問並記錄導覽人員或公司負責人的回答內容.返校後撰寫心得
4.帶隊老師再次與課程相關部分作補充及總結

預期效益預期效益

.讓學生結合課本蔬果飲料製造及各類飲料材質的種類之課程內容.將所學內容與實際參訪經驗
統整後.加深對食品廠區設備.大量生產流程及品質管控的印象.以利學生在未來職場上更能發
揮專長
2.教師在參訪過程可蒐集更多業界相關資料.以利未來教學能與業界接軌
3.學生能認識更多國內外食品認證制度例如ISO.HACCP..等申請過程與行銷概念
4.帶領學生參觀飲料代工廠.讓學生了解食品加工的重要性及參訪廠商優異的生產能力.進而提
升學生對食品衛生安全品質的重視及理論與實務並重的學習知識



廠家資料廠家資料

廠家名稱廠家名稱 歐典生物科技股份有限公司

廠家產品廠家產品
或性質或性質

歐典生機養生系列、飲料製造業 規模規模
(員工人數員工人數) 140

廠家地址廠家地址 彰化縣埤頭鄉523523彰化縣埤頭鄉興工路20號
廠家聯絡人廠家聯絡人 詹秀娟 職稱職稱 董事長 聯絡電話聯絡電話 892-2111

與學校課程與學校課程
相關性相關性

1.結合食品加工科一年級第一章食品認證制度及二年級食品加工課程第四章果蔬汁飲料製造及各類飲料材
質的種類之課程內容.
2.食品認證制度參觀具備國內外認證品質認證ISO22000、2005、HACCP及GMP等廠商的廠區設備及作
業規範.
3.食品加工實習、蔬果罐頭製作、帶領學生參觀飲料代工廠，了解食品加工的重要性及參訪廠商優異的生
產能力，讓學生了解各式飲料生產及飲料包裝材質.藉由實地參訪更加了解廠區的衛生設備及製程，進而
提升學生對食品衛生安全品質的重視及理論與實務並重的學習知能.

 

經費概算經費概算

項目名稱項目名稱 單價單價 數量數量 合計合計 說明說明

交通費(租車費) 8,000 1 8,000 學校簽約之校車廠商
偏遠地區學校交通費 0 0 0 學校非偏遠地區

膳費 100 36 3,600 學生共計36人
教師雜費 400 2 800 2位老師帶隊參觀
業界指導費 800 0 0 無業界指導費
補充保費 0 1 0 無
保險費 40 36 1,440 學生共計6人

雜支 350 1 350 雜支950
小計小計 14,190  

附件附件
■ 1. 廠商合法立案證明資料廠商合法立案證明資料(展覽則免附展覽則免附)
■ 2. 廠商廠商(展覽展覽)簡介簡介



        3. 職場體驗(A10003)

編號編號 學制科別學制科別 班級班級 學生人數學生人數(男男/女女)

A10003 專業群科-日間部
食品群/食品加工科 2年甲班 36(12/24)

辦理年度辦理年度 設科目標設科目標 原住民學生數原住民學生數

113

1.培育食品加工.食品微生物培養.檢驗分析之技術人才
2.培養學生具備食品加工製作及食品安全衛生專業技能並考取丙級證照的
基礎能力
3.涵養學生具備誠信.積極.及敬業之工作態度
4.提升人文素養及進修能力.以奠定生涯發展基礎

0

職場體驗職場體驗

辦理天數辦理天數 廠家名稱廠家名稱 地點地點

1天 豐年農場 南投縣

本班是否為產業特殊需求類科本班是否為產業特殊需求類科 □ 是    ■ 否

 

學校課程學校課程

帶隊或任課帶隊或任課
教師姓名教師姓名

預估辦理日期預估辦理日期 2024-W14

實施目標實施目標

1.配合食品加工科二年級食品微生物實習課程.讓學生了解真菌大量繁殖的流程與菇類加工產
品
2.藉由參觀農場讓學生更了解食品微生物實習課程菇類培養及採菌方式.提高學生對理論與實
務相結合的興趣
3.讓學生了解食品微生物的發展趨勢.消費者喜好.加工應用及創新方向

實施內容實施內容

1.南投縣是菇類培養最大縣市.
2. 職場體驗出發前由任課老師對學生複習太空包製作及真菌培養等課程內容.行前讓學生上網
查詢參訪地點的相關資訊.各組列出參訪重點
3.活動當天聽取簡報後由公司導覽人員帶領學生參觀廠區設備及飲料製程.請學生隨時做筆記
並將問題先行紀錄
4.返回簡報室後請學生發問並記錄導覽人員或公司負責人的回答內容.返校後撰寫心得
5.帶隊老師再次與課程相關部分作補充及總結

預期效益預期效益

1.讓學生結合課本所學內容與實際參訪經驗統整後.提升學生對菇類栽培與加工應用性的興趣
2.促進學生對太空包製作流程之認識.讓學生了解菇類大量生產與廠區設備的要求.進而啟發學
生對微生物實習與菇類加工應用的連結性與創造力
3.藉由參訪農場所製造的多樣化商品.提升學生對辜類加工食品的認識.進而規劃未來的學習目
標與就業導向
4. 教師在參訪過程可蒐集更多業界相關資料.以利未來教學能與業界接軌



廠家資料廠家資料

廠家名稱廠家名稱 豐年農場

廠家產品廠家產品
或性質或性質

菇類栽培 規模規模
(員工人數員工人數) 30

廠家地址廠家地址 南投縣埔里鎮545南投縣埔里鎮水頭里東潤路58號
廠家聯絡人廠家聯絡人 陳玉鈺 職稱職稱 導覽員 聯絡電話聯絡電話 0492926959
與學校課程與學校課程
相關性相關性

蔬菜學實習:菇類作物
微生物實習

 

經費概算經費概算

項目名稱項目名稱 單價單價 數量數量 合計合計 說明說明

交通費(租車費) 10,000 1 10,000 學校簽約之校車廠商
偏遠地區學校交通費 0 0 0 非偏遠學校

膳費 100 36 3,600 學生共計36人
教師雜費 400 1 400 一位老師帶隊參訪
業界指導費 800 0 0 無
補充保費 0 1 0 無
保險費 40 36 1,440 學生共計36人

雜支 926 1 926 雜支926

小計小計 16,366  

附件附件
■ 1. 廠商合法立案證明資料廠商合法立案證明資料(展覽則免附展覽則免附)
■ 2. 廠商廠商(展覽展覽)簡介簡介



        4. 職場體驗(A10004)

編號編號 學制科別學制科別 班級班級 學生人數學生人數(男男/女女)

A10004 專業群科-日間部
食品群/食品加工科 2年乙班 36(12/24)

辦理年度辦理年度 設科目標設科目標 原住民學生數原住民學生數

113

1.培育食品加工.食品微生物培養.檢驗分析之技術人才
2.培養學生具備食品加工製作及食品安全衛生專業技能並考取丙級證照的
基礎能力
3.涵養學生具備誠信.積極.及敬業之工作態度
4.提升人文素養及進修能力.以奠定生涯發展基礎

0

職場體驗職場體驗

辦理天數辦理天數 廠家名稱廠家名稱 地點地點

半天 豐年農場 南投縣

本班是否為產業特殊需求類科本班是否為產業特殊需求類科 □ 是    ■ 否

 

學校課程學校課程

帶隊或任課帶隊或任課
教師姓名教師姓名

預估辦理日期預估辦理日期 2024-W10

實施目標實施目標

1.配合食品加工科二年級食品微生物實習課程.讓學生了解真菌大量繁殖的流程與菇類加工產
品
2.藉由參觀農場讓學生更了解食品微生物實習課程菇類培養及採菌方式.提高學生對理論與實
務相結合的興趣
3.讓學生了解食品微生物的發展趨勢.消費者喜好.加工應用及創新方向

實施內容實施內容

1.南投縣是菇類培養最大縣市.
2. 職場體驗出發前由任課老師對學生複習太空包製作及真菌培養等課程內容.行前讓學生上網
查詢參訪地點的相關資訊.各組列出參訪重點
3.活動當天聽取簡報後由公司導覽人員帶領學生參觀廠區設備及飲料製程.請學生隨時做筆記
並將問題先行紀錄
4.返回簡報室後請學生發問並記錄導覽人員或公司負責人的回答內容.返校後撰寫心得
5.帶隊老師再次與課程相關部分作補充及總結

預期效益預期效益

1.讓學生結合課本所學內容與實際參訪經驗統整後.提升學生對菇類栽培與加工應用性的興趣
2.促進學生對太空包製作流程之認識.讓學生了解菇類大量生產與廠區設備的要求.進而啟發學
生對微生物實習與菇類加工應用的連結性與創造力
3.藉由參訪農場所製造的多樣化商品.提升學生對辜類加工食品的認識.進而規劃未來的學習目
標與就業導向
4. 教師在參訪過程可蒐集更多業界相關資料.以利未來教學能與業界接軌



廠家資料廠家資料

廠家名稱廠家名稱 豐年農場

廠家產品廠家產品
或性質或性質

菇類栽培 規模規模
(員工人數員工人數) 30

廠家地址廠家地址 南投縣埔里鎮545南投縣埔里鎮水頭里東潤路58號
廠家聯絡人廠家聯絡人 陳玉鈺 職稱職稱 導覽員 聯絡電話聯絡電話 0492926959
與學校課程與學校課程
相關性相關性

蔬菜學實習:菇類作物
微生物實習

 

經費概算經費概算

項目名稱項目名稱 單價單價 數量數量 合計合計 說明說明

交通費(租車費) 10,000 1 10,000 學校簽約之校車廠商
偏遠地區學校交通費 0 0 0 非偏遠學校

膳費 100 36 3,600 學生共計36人
教師雜費 400 1 400 一位老師帶隊參訪
業界指導費 800 0 0 無
補充保費 0 1 0 無
保險費 40 36 1,440 學生共計36人

雜支 926 1 926 雜支926

小計小計 16,366  

附件附件
■ 1. 廠商合法立案證明資料廠商合法立案證明資料(展覽則免附展覽則免附)
■ 2. 廠商廠商(展覽展覽)簡介簡介



        5. 職場體驗(A10005)

編號編號 學制科別學制科別 班級班級 學生人數學生人數(男男/女女)

A10005 實用技能學程
食品群/烘焙食品科 2年甲班 11(6/5)

辦理年度辦理年度 設科目標設科目標 原住民學生數原住民學生數

112

1.培育食品加工之技術人才
2.培養學生具備食品加工製作及食品安全衛生專業技能並考取丙級證照的
基礎能力
3.涵養學生具備誠信.積極.及敬業之工作態度
4.提升人文素養及進修能力.以奠定生涯發展基礎

0

職場體驗職場體驗

辦理天數辦理天數 廠家名稱廠家名稱 地點地點

1天 台灣優格食品有限公司 彰化縣

本班是否為產業特殊需求類科本班是否為產業特殊需求類科 □ 是    ■ 否

 

學校課程學校課程

帶隊或任課帶隊或任課
教師姓名教師姓名

預估辦理日期預估辦理日期 2023-W40

實施目標實施目標
1.配合烘焙食品科二年級西式點心製作實習課程.讓學生了解西式點心製作的流程
2.藉由參觀工廠讓學生更了解西式點心製作理論與實務相結合的興趣
3.讓學生了解西式點心發展趨勢.消費者喜好.加工應用及創新方向

實施內容實施內容

1.職場體驗出發前由任課老師對學生複習西式點心等課程內容.行前讓學生上網查詢參訪地點
的相關資訊.各組列出參訪重點
2.活動當天聽取簡報後由公司導覽人員帶領學生參觀廠區設備及製程.請學生隨時做筆記並將
問題先行紀錄
3.返回簡報室後請學生發問並記錄導覽人員或公司負責人的回答內容.返校後撰寫心得
5.帶隊老師再次與課程相關部分作補充及總結

預期效益預期效益

1.讓學生結合課本所學內容與實際參訪經驗統整後.提升學生對西式點心與加工應用性的興趣
2.促進學生對西式點心製作流程之認識.讓學生了解西式點心大量生產與廠區設備的要求.進而
啟發學生對西式點心製作應用的連結性與創造力
3.藉由參訪工廠所製造的多樣化商品.提升學生對西式點心加工食品的認識.進而規劃未來的學
習目標與就業導向
4. 教師在參訪過程可蒐集更多業界相關資料.以利未來教學能與業界接軌



廠家資料廠家資料

廠家名稱廠家名稱 台灣優格食品有限公司

廠家產品廠家產品
或性質或性質

手工餅乾.中西式糕點 規模規模
(員工人數員工人數) 100

廠家地址廠家地址 彰化縣線西鄉507彰化縣線西鄉草豐路501巷5號
廠家聯絡人廠家聯絡人 卓小姐 職稱職稱 館長 聯絡電話聯絡電話 04-7582448
與學校課程與學校課程
相關性相關性

麵包製作實習/西式點心實習040

 

經費概算經費概算

項目名稱項目名稱 單價單價 數量數量 合計合計 說明說明

交通費(租車費) 8,000 1 8,000 學校簽約之校車廠商
偏遠地區學校交通費 0 0 0 非偏遠學校

膳費 100 11 1,100 學生共計11人
教師雜費 400 1 400 一位老師帶隊
業界指導費 800 0 0 無
補充保費 0 1 0 無
保險費 40 11 440 學生共計11人
雜支 116 1 116 雜支596716

小計小計 10,056  

附件附件
■ 1. 廠商合法立案證明資料廠商合法立案證明資料(展覽則免附展覽則免附)
■ 2. 廠商廠商(展覽展覽)簡介簡介



        6. 職場體驗(A10006)

編號編號 學制科別學制科別 班級班級 學生人數學生人數(男男/女女)

A10006 專業群科-日間部
農業群/畜產保健科 2年甲班 35(15/20)

辦理年度辦理年度 設科目標設科目標 原住民學生數原住民學生數

112
1.培育基層畜牧獸醫人才
2.增進學生畜牧專業知識
3.提升學生投入畜牧產業意願

0

職場體驗職場體驗

辦理天數辦理天數 廠家名稱廠家名稱 地點地點

1天 行政院農業委員會新化畜產試驗所
大成長城企業股份有限公司

臺南市
臺南市

本班是否為產業特殊需求類科本班是否為產業特殊需求類科 ■ 是    □ 否

 

學校課程學校課程

帶隊或任課帶隊或任課
教師姓名教師姓名

預估辦理日期預估辦理日期 2023-W42

實施目標實施目標

1.使學生了解台灣畜牧產業發展
2.使學生了解台灣畜牧產業現況
3.使學生了解試驗所各項研究方向
4.使學生了解台灣動物飼料廠運作方式

實施內容實施內容

1.聽取簡報認識畜產試驗所及動物飼料場的發展與沿革
2.參觀了解台灣相關畜牧產業現況
3.參觀了解畜產試驗所各項研究現況與未來展望
4.每位學生需撰寫參訪心得一份

預期效益預期效益
1.提升學生對台灣畜牧產業認識
2.學生於畜產試驗所及動物飼料場體驗
3.增加學生的多元創意並規畫學習目標及方向



廠家資料廠家資料

廠家名稱廠家名稱 行政院農業委員會新化畜產試驗所

廠家產品廠家產品
或性質或性質

畜產事業 規模規模
(員工人數員工人數) 192

廠家地址廠家地址 臺南市新化區71246台南市新化區牧場112號
廠家聯絡人廠家聯絡人 陳穎慧 職稱職稱 技士 聯絡電話聯絡電話 06-5911211轉2161

與學校課程與學校課程
相關性相關性

1.畜牧養殖
2.畜產加工
3.營養與飼料

 

廠家資料廠家資料

廠家名稱廠家名稱 大成長城企業股份有限公司

廠家產品廠家產品
或性質或性質

動物飼料 規模規模
(員工人數員工人數) 1926

廠家地址廠家地址 臺南市永康區710710台南市永康區蔦松二街3號
廠家聯絡人廠家聯絡人 黃柏仁 職稱職稱 研發副理 聯絡電話聯絡電話 2531111#6413

與學校課程與學校課程
相關性相關性

1.動物營養學及實習
2.動物飼養實習
3.牧場管理實習

 

經費概算經費概算

項目名稱項目名稱 單價單價 數量數量 合計合計 說明說明

交通費(租車費) 10,000 1 10,000 至台南租車費用
偏遠地區學校交通費 0 0 0 吳相關費用

膳費 100 35 3,500 學生繕費
教師雜費 400 2 800 2位帶隊老師雜費
業界指導費 800 0 0 申請單位不支領指導費用
補充保費 0 1 0 無本項費用
保險費 40 35 1,400 學生保線費
雜支 500 1 500 本項計畫雜支

小計小計 16,200  

附件附件
■ 1. 廠商合法立案證明資料廠商合法立案證明資料(展覽則免附展覽則免附)
■ 2. 廠商廠商(展覽展覽)簡介簡介



二、各場次規劃表

    (二)業界實習



肆、經費總概算

一、職場體驗(A) 單價：元
職場體驗編號職場體驗編號 112會計年度會計年度(112年年08月至月至12月月) 113會計年度會計年度(113年年01月至月至07月月)

A10001 14,190 0
A10002 14,190 0
A10003 0 16,366
A10004 0 16,366
A10005 10,056 0
A10006 16,200 0
小計 54,636 32,732

合計 87,368

承辦人： 承辦主任： 主(會)計主任： 校長：



二、業界實習(B) 單價：元
業界實習編號業界實習編號 112會計年度會計年度(112年年08月至月至12月月) 113會計年度會計年度113年年01月至月至07月月)

小計 0 0
合計 0

總經費：職場體驗(A) + 業界實習(B) 87,368

承辦人： 承辦主任： 主(會)計主任： 校長：


